EV BROCHETTES & MEZLES

EV, ¢a signifie maison en turc ! C'est avant tout du partage, des saveurs et une histoire de famille.
Tous nos plats sont faits maison et cuisinés a partir de produits frais afin de vous proposer la meilleure expérience et vous faire

BROCHETTES & MEZZES découvrir cette nouvelle cuisine Kurde inspirée des recettes de maman.

AETTEQ 5 ats & partager ov pas
. . Nos leches doigts & P la chareut’ !
M \EZZZZES N 7ous faits maison sauf le fromage et (@

TIATLIKI 9,00¢

Yaourt épais, concombre, menthe, ail et citron pressé.

SARMA - venous PaR 3 5,006

Feuilles de vigne roulées et fourrées au riz mariné, par maman.

BEYAZ PEYNIR 4,50€

Belle tranche de fromage turque au lait de vache.

BIBER EZME 9,908

Salata de poivrons rouges et verts et de courgettes, cuits au four avec
de 'oignon, du persil et un peu d'ail.

HOUMOUS 9,908

Purée de pois chiches, tahin, ail, huile d'olive et citron pressé, aneth.

TARAMA 6,00€

Creme d'oeufs de cabillaud et citron pressé.

PATLICAN EIME 6,00€

Caviar d’aubergine a I'échalote et a I'ail, lentement cuit au four.

GIG KOFTE - venous pag 4 6,006

Roulés de blé fin, purée de tomates, persil, basilic, cumin et feuilles
de menthe fraiche pétris par maman.
A tremper dans sa sauce au vinaigre de grenade !

BOREK - venous a2 8,00¢

Siiper roulés frits aux deux fromages, au persil et aux épinards.
Servis bien croustillants et fondants.

MOCVER - venous pag 2 8,00€

Koftes de courgette, deux fromages, cébette, persil, ail et piment du
pays. Panés et frits !

SUCUK 6,00€

Charcut’ de boeuf épicée et séchée au soleil par notre artisan local.
Saucisson entier a emporter, 14€/piéce.

PASTIRMA 8,00¢

Chiffonnade de viande de boeuf, enrobée d'épices et d'ail puis séchée
au soleil par notre artisan local.

GRAND MIX DE NOS 12 MEZIES

1 PERSONNE - 17,00€ | 2 PERSONNES - 34,00€ | 3 PERSONNES - 51,00€

GORBAS DE MAMAN

MERCIMEK

Lentilles corail, poireaux, carottes, piment du pays. 8 ’ 0 0 ﬁ

BASE + RECETTE AU CHOIX!

LA BASE : Boulghour ou riz pilav selon la semaine, salata croquante,
fromage fagon feta, big cuillere de houmous, persil & menthe fraiche.
Le tout saupoudré d'éclats de cacahuétes.

LE MIJOTE 14,00€

Mijoté de poulet aux poivrons et au thym.

LE TORLD 14,00€

Farandole de légumes avec aubergines, poivrons, oignons et pommes
de terre. Le tout, lentement cuit au four dans une sauce maison et
légérement arrosé de beurre végé.

LE MUCVER 14,006

Koftes de courgette, deux fromages, cébette, persil, ail et piment du
pays. Panés et frits !

LE FASOLT VERT 14,00€

Haricots verts plats cuits en cocotte dans son bouillon de tomates et
d’'oignons.

LE FASOLI BLANC D’AGNEAU 15,006

Mijoté d’haricots blancs, bouillon de tomates et d'oignons, émincé
d’'agneau cuit avec son os dans son jus.

Ik - (\ Dans une assiette bien gourmande servie
Ll L L ' \Y avee le pain pidé kurde.

Tous nos plats grillés sont servis avec boulghour ou riz pilav selon la semaine,
légumes tiirlli rotis au four, salata et sa vinaigrette maison.

KOFTE 17,00¢

Viande de boeuf et d'agneau hachée, marinée & grillée au feu.

TAVUK 17,00¢

Brochettes de poulet, marinées & grillées au feu.

KUSBASI 19,00€

Brochettes de gigot d’agneau, marinées & grillées au feu.

PIRZOLA 13,00€

Cotelettes d’agneaux hyper tendres, marinées & grillées au feu.

LE GRAND MIX 24,006

Siiper grand mix de nos grillades. Nickel pour les ventres sur pattes !

;{N\ Piment goille duwr le fen pooun les férus de sensationd fo'dles.
Offert par la maidon, & i edt fini, dinon. cest 99¢

MAYONNAISE | YAOURT | HOUMOUS | CAVIAR D’AUBERGINE

Citron & Menthe &
Ciboulette Citron
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DOUCEURS

SUPER BAKLAVA 8,00¢

Mille-feuilles avec des noix et beaucoup de pistaches.
PAR MAMAN, servi avec sa créeme de yaourt
bien onctueuse !

KAYMAK 9,00€

Créme de yaourt onctueuse nappée de miel des montagnes des
Pyrénées et saupoudrée d'éclats de cacahuetes.

LOUKOUM - venous pag 2 9,00€

Tout droit arrivés d'une fabrique artisanale de la Maison Bayram a
Istanbul. Confiserie fagon guimauve, fourrée aux multiples saveurs.
Tu peux demander les gotts au staff ou aller zieuter la cloche !

6 PIECES - 14,00€
8 PIECES - 19,00€
10 PIECES - 24,00¢

COFFRETS LOUKOUMS

A EMPORTER

A BOIRE !

FRAIS
AYRAN - 25c1 2,90€

Laboisson la plus tradi’. Un yaourt frais avec une pointe de sel, a
secouer avant de servir !

COCA COLA - 33ct 2,00€

COCA COLA ZERD - 33CL 2,90€
NECTAR TAMEK - pEche,maNGUE 25CL 2,50€

EAU PLATE - s0c 2,008
EAU PLATE - 11 4,006
EAU QUI PIQUE - soct 2,808
EAU QUI PIQUE - 11 4,50€
SPRITE - 33cL 2,508

CHAUD
THE NOIR 2 508

Récolté sur les bords de la Mer Noire a Rize et préparé ici chaque
matin.

CAFE EN GRAINS BIO 2,008

Assemblage de cafés bio de spécialité fraichement torréfié par
Loutsa du quartier Mouffetard.

CAFE TURC MEHMET EFENDI 2,008

Elaboré a partir de feves de haute qualité laissant une légére mousse et
un marc de café pour y lire votre avenir. Prédiction non contractuelle.

DOUBLE ESPRESSO 4,00€

LA CARTE
EN LIGNE
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BINOUZE DU BLED

EFES PILSENER 9% - sact 4,00€

La biére du pays, prestigieuse, blonde & légere.

EFES DRAFT 8% - soct 6,00¢

La méme mais en plus grande !

RAKI

Eau de vie aux notes d’anis, distillée
a 65% a partir de raisins et vieillie en
flits de chéne.

C'est un peu notre pastis a nous'!

CAVE A VINS

ToUS Nos vins sont (ssus de différents vignobles produrts en Anatolie.

1 VERRE DE 4CL - 4,50€

Toutes nos bouteilles sont disponmbles a la vente & emporter pour [a mortié du prix affiché.

VERRE

ROUGE

12,5CL  37,5CL 1501

YAKUT 9,006 14,00€ 19,006

Un vin caractérisé par des ardmes de mre,
de cerise et de fraise. Il est agréable, corsé et
ample en bouche.

PAMUKKALE 9,006 14,00€ 19,006

Ce vin présente des ar6mes de figue séche et de
griotte. Rond, frais, fruité et équilibré.

0Kiz6010 9,00€ - 23,006

Un vin riche et fruité avec une bonne puissance
et des tanins doux. Il est issu d'un cépage
unique du raisin Okiizgdzii.

ROSE

LAL 9,006 14,006 13,00¢

Ce vin sec et gourmand, de couleur saumon

clair, dégage d’'agréables aromes de fraise et

de mandarine. Il est trés souple, frais et rond
en bouche.

PAMUKKALE 9,006 14,00€ 19,00€

Ce vin de couleur nuancée entre rose et jaune,
se caractérise a ses notes de groseille, pomme
et fraise. Il est rond, frais, fruité et vif.

BLANC

GANKAYA 9,00¢ - 23,006

Un vin blanc lumineux aux notes d'agrumes, de
pomme, de citron et d'une pointe de péche.

Tous nos plats s’emportent !
-Prix nets en euros TTC service compris.

-Se rapprocher du staff pour toutes informations liées a vos allergies alimentaires.
-La maison n’accepte pas les cheques.

-Les CB sont acceptées a partir de 8€.

-Les tickets & cartes restaurants sont acceptéstous les jours, midis et soirs.

e Plats végétariens
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