
EV BROCHETTES & MEZZÉS
 C’est avant tout du partage, des saveurs et une histoire de famille.

découvrir cette nouvelle cuisine Kurde inspirée des recettes de maman.

Mezzés Nos lèches doigts à partager ou pas

Tous faits maison sauf le fromage et la charcut’ !

TZ ATZ I K I
Yaourt épais, concombre, menthe, ail et citron pressé.

5,00€

S A R M A -  V e n d u s  pa r  3
Feuilles de vigne roulées et fourrées au riz mariné, par maman.

5,00€

B E YA Z  P E Y N I r
Belle tranche de fromage turque au lait de vache.

4,50€

B I B E R  E Z M E
Salata de poivrons rouges et verts et de courgettes, cuits au four avec 
de l’oignon, du persil et un peu d’ail.

5,50€

H O U M O U S
Purée de pois chiches, tahin, ail, huile d’olive et citron pressé, aneth.

5,50€

TA R A M A
Crème d’oeufs de cabillaud et citron pressé.

6,00€

PAT L I C A N  E Z M E
Caviar d’aubergine à l’échalote et à l’ail, lentement cuit au four.

6,00€

Ç I G  KÖ F T E  -  V E N D U S  PA R  4

de menthe fraîche pétris par maman.
À tremper dans sa sauce au vinaigre de grenade !

6,00€

B Ö R E K  -  V E N D U S  PA R  2

Servis bien croustillants et fondants.

8,00€

S U C U K
Charcut’ de boeuf épicée et séchée au soleil par notre artisan local.
Saucisson entier à emporter, 14€/pièce. 

6,00€

M Ü CV E R  -  V E N D U S  PA R  2

pays. Panés et frits !

8,00€

PAST I R M A
Chiffonnade de viande de boeuf, enrobée d’épices et d’ail puis séchée 
au soleil par notre artisan local. 

8,00€

grand mix de nos 12 mezzés
1 personne - 17,00€ | 2 personnes - 34,00€ | 3 personnes - 51,00€

ÇORBAS DE MAMAN
M E R C I M E K

8 , 0 0 €

BOLS ZÛ ZÛ !
Ça veut dire Vite ! Vite !

L E  M I J OT É 14,00€

L E  T Ü R L Ü
Farandole de légumes avec aubergines, poivrons, oignons et pommes 
de terre. Le tout, lentement cuit au four dans une sauce maison et 
légèrement arrosé de beurre végé.

14,00€

L E  FAS Û L Î  V E RT
Haricots verts plats cuits en cocotte dans son bouillon de tomates et 
d’oignons.

14,00€

L E  M Ü CV E R

pays. Panés et frits !

14,00€

L E  FAS Û L Î  B L A N C  D ’ AG N E AU
Mijoté d’haricots blancs, bouillon de tomates et d’oignons, émincé 
d’agneau cuit avec son os dans son jus.

15,00€

BASE + RECETTE AU CHOIX !
LA BASE : Boulghour ou riz pilav selon la semaine, salata croquante,

Le tout saupoudré d’éclats de cacahuètes.

Tous nos plats grillés sont servis avec boulghour ou riz pilav selon la semaine, 
légumes türlü rôtis au four, salata et sa vinaigrette maison.

GRILLADES Dans une assiette bien gourmande servie

avec le pain pidè kurde.

KÖ F T E 17,00€

TAV U K 17,00€

P I R Z O L A 19,00€

L E  G R A N D  M I X 24,00€

19,00€

M AYO N N A I S E  |  YAO U RT |  H O U M O U S  |  C AV I A R  D ’ AU B E R G I N E

sauces Pour en avoir plein les doigts !

Ciboulette Citron

EV

KU S B AS I



DOUCEURS
S Ü P E R  B A K L AVA
Mille-feuilles avec des noix et beaucoup de pistaches.
PAR MAMAN, servi avec sa crème de yaourt  
bien onctueuse !

8,00€

K AY M A K
Crème de yaourt onctueuse nappée de miel des montagnes des 
Pyrénées et saupoudrée d’éclats de cacahuètes.

5,00€

5,00€LO U KO U M  -  V E N D U S  PA R  2
Tout droit arrivés d’une fabrique artisanale de la Maison Bayram à 

Tu peux demander les goûts au staff ou aller zieuter la cloche !

C O F F R E TS  LO U KO U M S 6 pièces - 14,00€
8 pièces - 19,00€

10 pièces - 24,00€À E M P O RT E R

À BOIRE !

CAVE À VINS

AY R A N  -  2 5 C L
La boisson la plus tradi’. Un yaourt frais avec une pointe de sel, à 
secouer avant de servir !

2,50€

C o c a  c o l a -  3 3 C L 2,50€

C o c a  c o l a  z é r o -  3 3 C L 2,50€

S p r i t e -  3 3 C L 2,50€

e au  p l at e  -  5 0 C L 2,00€

e au  p l at e  -  1 L 4,00€

E au  q u i  p i q u e  -  5 0 C L 2,50€

E au  q u i  p i q u e  -  1 L 4,50€

N ECTA R  TA M e k  -  P ÊC H E , M A N G U E  2 5 C L 2,50€

F R A I s YA KU T
Un vin caractérisé par des arômes de mûre, 
de cerise et de fraise. Il est agréable, corsé et 
ample en bouche.

14,00€5,00€ 19,00€

PA M U K K A L E

griotte. Rond, frais, fruité et équilibré.

14,00€5,00€ 19,00€

Ö KÜ Z G Ö Z Ü
Un vin riche et fruité avec une bonne puissance 
et des tanins doux. Il est issu d’un cépage 
unique du raisin Öküzgözü.

-5,50€ 23,00€

ro u g e

L À L
Ce vin sec et gourmand, de couleur saumon 
clair, dégage d’agréables arômes de fraise et 
de mandarine. Il est très souple, frais et rond 
en bouche.

14,00€5,50€ 19,00€

PA M U K K A L E
Ce vin de couleur nuancée entre rose et jaune, 
se caractérise à ses notes de groseille, pomme 
et fraise. Il est rond, frais, fruité et vif.

14,00€5,00€ 19,00€

ro s é

Ç A N K AYA
Un vin blanc lumineux aux notes d’agrumes, de 
pomme, de citron et d’une pointe de pêche.

-5,50€ 23,00€

B L A N C

T H É  N O I R
Récolté sur les bords de la Mer Noire à Rize et préparé ici chaque 
matin. 

2,50€

C A F É  E N  G R A I N S  B I O

Loutsa du quartier Mouffetard.

2,50€

C A F É  T U R C  M E H M E T E F E N D I
Elaboré à partir de fèves de haute qualité laissant une légère mousse et 
un marc de café pour y lire votre avenir. Prédiction non contractuelle.

2,50€

D O U B L E  E S P R E S S O 4,00€

C H AU D

E F E S  P I LS E N E R  5 %  -  3 3 C L
La bière du pays, prestigieuse, blonde & légère.

4,00€

E F E S  D R A F T  5 %  -  5 0 C L
La même mais en plus grande !

6,00€

BINOUZE DU BLED

1 verre de 4cl - 4,50€

Eau de vie aux notes d’anis, distillée 
à 65% à partir de raisins et vieillie en 
fûts de chêne.
C’est un peu notre pastis à nous !

RAKI

Tous nos vins sont issus de différents vignobles produits en Anatolie.

Toutes nos bouteilles sont disponibles à la vente à emporter pour la moitié du prix affiché.

3 7, 5 C L
V E R R E

1 2 , 5 C L 7 5 C L

Tous nos plats s’emportent !
-Prix nets en euros TTC service compris.

-Se rapprocher du staff pour toutes informations  liées à vos allergies alimentaires.

-La maison n’accepte pas les chèques.

-Les CB sont acceptées à partir de 8€.

-Les tickets & cartes restaurants sont acceptéstous les jours, midis et soirs.

EV | Brochettes & Mezzés - Cuisine Néo-Kurde | 54 boulevard Saint Marcel - PARIS V | Lundi au Samedi – 11h - 15h et 18h - 22h | 09 87 19 79 89 | www.restaurant-ev.com evbrochettesmezzes

Plats végétariens

La carte 
en ligne 


